














Videos y Libros

Libros

* Guia de AIB International para la Seguridad de Plantas de
Procesamiento, Empaque y Distribucién de Alimentos (Proteccién
contra el Bioterrorismo)

* Guia de AIB International para el Desarrollo de las BPMs y los Programas
de Prerrequisito (Base para la Inocuidad de los Alimentos y HACCP)

e J.J. Keller: Guia para Empleados en Servicios Alimenticios para la
Seguridad de los Alimentos

e J.J. Keller: Manual del Empleado de la Seguridad de los Alimentos
(3a Edicion)

* AIB: Manual de Informacién sobre los Alérgenos y Guia de Auditoria
(s6lo disponsible en linea en formato PDF)

Videos de Capacitacion

*  Buenas Practicas de Manufactura (BPMs) para Empleados de Plantas de
Alimentos (DVD)

* OSHA - https:americalatina/aibonline.org/productos.html (6 temas)

Videos de Panificacion

*  Fundamentos de Panificacion-Levadura (VHS)

e Pan Blanco de Caja (VHS)

e Panecillos Surtidos y Bollos (VHS)

*  Produccién de Donuts Leudados con Polvo de Hornear y con Levadura
(DVD bilingiie)

e Pan Francés y Bollos Duros (DVD bilingiie)

Libros de Interés en Inglés

* Rodent Control (Corrigan)

* Engineering for Food Safety and Sanitation

* Labeling - Requirements for FDA Regulated Products




Capacitacién en-Linea

Lo Esencial para la Inocuidad Alimenticia

Lo Esencial para la Inocuidad Alimenticia es un programa innovador de
capacitacion en-linea que no solamente es efectivo y econdmico, sino que
también fue disefiado para apoyar todos sus programas de seguridad de los
alimentos. Por un precio médico, se puede capacitar a todo el personal de su
compaiiia. Los precios en délares son:

Niveles de suscripcion:
entre 1 y 9 estudiantes US $250 por afio
entre 10 y 24 estudiantes US $595 por afio
entre 25 y 49 estudiantes US $1.110 por afio
entre 100 y 199 estudiantes US $2.990 por aio
entre 200 y 349 estudiantes US $4.195 por aio
entre 350 y 499 estudiantes US $5.245 por afno
entre 500 y 749 estudiantes US $6.250 por aio
750 o mas estudiantes US $8.500 por aio

Visite esta pdgina para mds informacién:
http://www.inocuidad-esencial.net/

HACCP en Linea - iNuevo para 2010!

Este curso en linea estd dirigido a aquellas personas que forman parte del
Equipo HACCP. Ofrece una manera interactiva y practica para aprender lo
bésico sobre como desarrollar e implementar un plan HACCP, incluyendo
antecedentes histéricos de HACCP, Visién General de HACCP,

Programas de Prerrequisito, Peligros Biolégicos, Quimicos y Fisicos, Siete
Principios HACCP, Desarrollo de un Plan HACCP, Informes de
Desviacion, Validacion y Desarrollo del Manual HACCP.

Cada seccidn es seguida por un examen corto, disefiado a repasar los aspectos
mads importantes de cada leccion. Al final del curso, el participante tomard un
examen final comprensivo y una vez lo apruebe le estaremos eviando un Plan
Modelo HACCP simulado que el estudiante tendrd que completar, el cual serd
revisado por un experto en HACCP de AIB International. Al recibir
calificaciones satisfactorias en los exdmenes y haber sido aprobado su Plan
Modelo HACCEP, el participante recibira un certificado de finalizacién y 2.4
Unidades de Educacién Continua (CEUs).



iCuente con AIB para
todas sus necesidades de
educacion e inspeccion de
ambientes de manufactura y
distribucién de
alimentos y bebidas!
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